KAITE VIRSPEISEN

HERINGSSALAT
NAGH WAHL - WEISS, ROT, SENF HONIG

BRETAGNE SARDINENFILET
MIT PORTWEIN SAUGE & KAPERN

THUNFISCHTARTAR
AUF AVOCADO, GHILI, KORIANDERSAUGCE, WASABI, SESAM & SOJA

FLUSSKREBSE
AUF ALGENSALAT WAKAME

LACHSTARTAR
AUF CHILI, KORIANDER, SESAM, RETTICH & ALGENSALAT

DUO TARTAR BRANZINO & THUNA
AUF JUNGZWIEBEL, KORIANDER, GHILI, & SOJASPROSSENSALAT

OKTOPUS PIYAZ
BOHNENSALAT, TOMATEN, ZWIEBEL, EI TAHINA DRESSING & SESAM

TAKAN S ANTIPASTI SPEZIALITATEN
AUS DER VITRINE TAGLICH ABWEGHSELND

GILLARDAEU SPECIAL DE CLAIRES NO.3
MIT SCHALOTTENESSIG & BUTTER
ISTK. 49 381K

6,0

22

6STK. 294



WARME VIRSPEISEN

PIMIENTOS DE PADRON
MIT SCHOTTISCHEN MALDONSALZ-CHILIFLOCKEN

TAKAN S FISCHUPPE
PIKANT MIT BROTGROUTONS

TAKAN S MEERESFRUCHTESUPPE
,KLASSIKER®

SARDINEN IM TEMPURA TEIG GEBACKEN
MIT KRAUTSALAT ,PIKANT*

PATAGONISCHE CALAMARI FRITTI
MIT CHILI LIMETTEN MAYO & PIMIENTOS

COZZE MARINARA
IN FENCHEL- ZWIEBEL-SELLERIE-KNOBLAUCH SUD & KNOBLAUCHBROT

4 STK. SCAMPI PIL PIL
IN CHILI LIMETTEN BUTTER, OLIVENOL, PIMIENTOS & PETERSILIE

2 STK. GARNELEN IN TEMPURATEIG
AUF KRAUTSALAT & SESAM

JAKOBSMUSCHELN AUF RISOTTO NERO
MIT PARMESAN & GEHAGKTEN GEROSTETEN PISTAZIEN

GEGRILLTE BIO STEINOFEN BAGUETTESCHEIBEN
MIT KNOBLAUCHPESTO

BIO STEINOFEN BAGUETTE
BAGKEREI GEIER AUS DEM WEINVIERTEL



HAUPTSPEISEN TAKANS KIASSTKER

CALAMARI GEBRATEN
AUF KARTOFFEL-CHILIPUREE, RUGOLA & PARMESAN

MIESMUSCHELN

IN FENCHEL, ZWIEBEL, SELLERIE, KNOBLAUGH SUD & KNOBLAUCHBROT

PASTA VONGOLE
MIT KNOBLAUCH, TOMATEN, GHILI, PETERSILIE & WEISSWEIN

CALAMARI & GARNELEN DUO
AUF ASIAGEMUSE, NUDELN, KORIANDER & SESAM

ATLANTIK OKTOPUSBEINE GEBRATEN
AUF FREGOLA DI SARDA & CHORIZOWURST

PASTA FRUTTI DI MARE
MIT AUSGESUCHTEN MEERESFRUGHTEN, TOMATEN, GHILI & RUGOLA

THUNA STEAK “SASHIMI QUALITAT* ASIATISCH
AUF GEMUSE, NUDELN, KORIANDER, SESAM & WASABI

GEBRATENE JAKOBMUSCHELN
AUS SCHOTTLAND AUF GETRUFFELTEM KARTOFFELPUREE

RIESENGARNELEN BUTTERFLY
VOM GRILL MIT GETRUFFELTEM STEINPILZRISOTTO

KANADISCHER HUMMERSCHWANZ
VOM GRILL AUF PASTANERO, RUGOLA & PARMESAN
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TAKAN S FISCHPLATTE FUR 2 PERSONEN

CALAMARI, OKTOPUS, COZZE,

FISCHFILETS AUS TAGESFANGEN, SARDINEN IN TEMPURA, GARNELENSPIESS
MARKTGEMUSE, KARTOFFELN & ZWEIERLEI DIPSAUGEN

MEERESFRUCHTE PLATTE DELUXE

KANADISCHER HUMMERSCHWANZ, CALAMARI, COZZE, JAKOBSMUSCHELN,
WILDFANGGARNELEN, VONGOLE, GARNELEN IN TEMPURATEIG

AUF TRUFFELPUREE, MARKTGEMUSE & ZWEIERLEI DIPSAUGEN

ADRIA BRANZINO FiiR ZWEI PERSONEN
VOM GRILL MIT MARKTGEMUSE & ROSMARINKARTOFFELN

ADRIA DORADE FUUR ZWEI PERSONEN
AL FORNO MIT GEMUSE, KARTOFFELN, KRAUTER & CHILI

ADRIA BRANZINO FiiR ZWEI PERSONEN
IN DER SALZKRUSTE WARTEZEIT CA 40 MINUTEN!
TRUFFELPUREE, SAISONGEMUSE UND DIPSAUGEN

FUR WEITERE SPEZIALITATEN AUS UNSERER FISCHVITRINE
KONNEN SIE SICH AN UNS WENDEN, WIR BERATEN SIE GERNE!

SIE KONNEN SAMTLICHE FISCH & MEERESFRUCHTE
FUR ZU HAUSE VORBESTELLEN, WIR BEREITEN IHNEN GERNE ALLES KUCHENFERTIG ZU!

BENAGEN

ROSMARINKARTOFFELN 49
KARTOFFEL - CHILIPUREE 5,9
MARKTGEM(ISE VOM GRILL 6
GEMISCHTER SALAT 6
KRAUTSALAT SiSS - SAUER ,,PIKANT* 6
RISOTTO NERO 6,5
FREGOLA DI SARDA & CHORIZO WURST 6,5
LINGUINE NERO MIT PARMESAN 6,5
KARTOFFEL TRUFFELPUREE 6,9
TOMATEN RUCOLA GRANA SALAT 6,9
STEINPILZRISOTTO 79

FUR ALLERGENE UND UNVERTRAGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL!
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